
,щепартамент образования Мминистрации города омска

бюджетное дошкольнъе образовательное учреждение города омска

кДетский сад Jф 368 комбинировшlного вида>

г.омск -23, ул.3-Железнодорожна,I, д,28, телефон 54-48-88

прикАз

Jф 26д
29.08.202з

Об оргшrизации питания восIIитанников

БДОУ г.Омска ъ2O2З -2024 уrебном году,

СцеJъюорганизаЩисбапансирВанноюИраIионаJъноюпитани,IдgгейДJIя
формировшrия здорового образа жизни, охраны и укрепления здоровья, обеспечения

социальньD( гаршrтий воспитанников, строгого вьшоJIнени,I и соблподения технологии

приготовлa"r" Ъ*д в соответствии с меню, вьшоJшением норм и каrrорийности, а также

осуществЛеЕия KoHTpoJUI пО организации питания в БЩОУ г, омска <Щетский сад ]ф З68

комбинированIIого ,"дuп (далее _ уфеждение) в 202з ,2024 учебном году,

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. ОргшrизоВать дJIЯ восIIитанНиков с !2-тп часовым пребывшrием 5-ти разовое

питанио, воспитанникаI\,{ с 10 часовыпл пребывшrием 4х разовое IIитание,

2. Всем работникам уIреждения сц)ого "обподur" 
требовшrия СаrrПин

2.з12.4.з590-2О <Санитарно-эпидемиологические требования 5 организации

обществонногО питаниЯ населенияll, санитарIIьIх правип сп2.4,з648-20 "Санитарно-

эпидемиологические требования к оргаЕизациям воспитания и обуrения, отдьIха и

оздоровления детей и молодежи"
3. Руководствоваться в работе Положением об организации питания воспитанников

4. Утвердить график вьцачи пищи с пищеблока в группы

5. Утвердить график питания детей в цруппах,
6, На старшую медицинскую сестру .щоу возложить ответственность за качественную

организацию питания детей в утреждении. На воспитателей возложить ответственIIость за

ведение табеля посещаемости детей.
7.1.Определить ответственномУ за питание следУющий круг функциональIIьD(

обязшrностей:
7. l . 1. Осуществлять систематический контроль:

за графиком закладки продуктов;
за графиком вьцачи готовьrх блпод;

за технологией приготовлеЕия пишIи в соответствии с технологическими карта]чIи;

за содоржанием пищеблока, оборудованием, хранением продуктов в соответствии с

требованиями СшrПиЮ.З12.4.З590-20 ;

за качеством постазляемой продукции в соответствии с установленными

требованИями (срокИ реаJIизацИи> условиЯ хранения, сопроводительные документы);

за соблюдением норм темпоратурного режима вьцачи готовьD( бшод; холодипьногО

оборудовшlия;

- за ежедневный отбор сугочной пробы готовой продукции и хранение ее в течение 48

часов (не считая субботы " "осор""""ья) 
в специальЕом холодильнике при температуре

+2о. ...+6о;



i
- за наJIичие на пищебпоке картотеки технологических карт приготовления блюд в

*"ТТ'"J;;}JJ'i**ентации 
пиtrдеблока (журнаrr бракеража готовой продукции,

журнап бракеража скоропортящихся пипIевьIх продуктов и т,д,)

.l.L.2.КлаДовщикУХасаяовойНаталье.С"р..."".сосТавJIятЬменю-требоВание

Еакануне предшествующего о"", ,п*uiйiо " """,, 
При составпении меню-требования

уIитывать:
_нормынакажДогоребенкаВсоотВетстВиисВозрасТом,ПростаВляянормУВыхоДа

блюДi rc оqDёп\псlпrего \rчDежДением;

- изменения в меItю вIIосить толъко с разрешения заведующего учрежl

- в меню ставить подписи r"д"ц"r*"пЪй сестры, кпадовщика, одного из поваров,

*1:i}ЪТff.ЖffiТJff-iНu"*"о*.ния заведуIощему до 1 4,00 преДшеСТВУЮIЦеГО

*? 1тж:;н#r: 07.00 угра вывешивать меню на спеЦИаJIЬНОМ ИНфОРМаЦИОННОМ

*Ч}: "Ё:1:;Х;""-" привпекать род""":":1ryл _"л:,т:жт"""r, 
представителей

комиссии по питаЕию, членоВ ко,"""""'для работы по контроJIю за оргш{изацией питшIия

воспитшIItиков,.7.2.|.ВозложитьперсональнУюоТВетстВенностЬзакачесТВооргшшЗацииIIиТаЕия

детей в группах в cooTBoTcTu"" Ъ тuф"lчл:i:з"", угвержденного заВеДУЮIЦИМ На

воспитателей И мпадших (помощников) воспитателей групп:

'7 .2.2.ВосПитателям, помощникам и младшим воспитатеJUIм групп:

_ строго uurrror,rr"r" графики rrой"""" готовых блюд на пищеблоке;

_соблюДатЬсерВироВкУсТоЛоВДляшриомапиIци(наличиенасТолахскатертеи'
хлебниц,бУмажнъгхсалфеток,наборасТолоВЬIхприборовВсооТВетстВиисВоЗрасТом
детей);

- раздачу пищи шроизводить только 
" :]?::з::детей 

за столами;

- соблюдать температурныи режим раздазаемой детям пищи;

- своевременно раздавать детям второе бпюдо;

- собпюдать соотвеТствие порцио"оЬ блюд при раздаче каждоМу ребенку;

- использовать индив"оу*u,uiа-,ойод к ребЬнпу uo время приема пищи с у{етоМ еГо

личностIIьD( 
"";;;;;;еП 

или заболеваний; ,____,, .uпq'т,тсrt т

- вести ежедневный контролъ за принятием пиIци (нравитоя, не нравится блюдо,

соответств"a об""плu порчий согласно нормапr); 
_

_ вести ежедневный контропы;;;й;".м табепя присуtствующих детей, соответствие

подшIньD( сведений медицинск"й-;й;рrденко в,в, о фактическом присугствии детеи с

отметкой в меню - требование под личную подп_ись;

_неосТаВлtятьДетейВоВреМяприеМапиЩибезприсмоТраВзрослЬш;

- поJIучатЬ пищУ в специаJIьIIо промаркировш{ные емкости;

- при приеме пищи использовать отдельную посуду'

- "обпrодu,u 
питьевой режим в группах,

- не допускать присугствие детей на пищеблоке,

7.3. Мудриковой и,А,, старшему воспитателю:

своевременно осуществJIятъ медико-педагогический контроль за качеством и

организшIиЬй "",*"я 
и создшIием усповий ::чт1"*,

_ВкJIючаТЬВопераТиВныиконТропЬВоПросЫформированияраrIFонаJIьногопоВеДеЕия

полезньD( привычек, культурно-гигиеЕических "*"i*o", 
осIIов культуры питilIия у детей;

_органиЗоВатьпроВеДение.р*""""""ельнойработысВоспитанниками,ихроДиТеJIями

(законньпrли представителями) по формировшIию навыков культуры здорового питания,

этикета приема пищи;
7.4. Завхозу:





1.6'2.РаботникампиrцеблокаЗшIреЩаеТсяразДеВаТься'храниТъличЕыеВеЩИ'

"о"ffЁl;#frЖ"Ёlт::;:r". сайта Бдоу, обеспечить обновление инфорМilIии на

сйте у{реждения u p*o"n" <ПИТаНИе> 
питанников в учр(

8.ВцеляхконтроJUIзаорганизациейпитанияВоспиТанникоВВ)п{реждениисозДать
Бракеражную *оr'r",сию по питаЕию в составе:

Председателъ комиссии:
.*"оуо*"й упрgжд"*ием Щепкунова Л,П,

члены комиссии:
1.старшая медсестра
2. повар Лок В,Щ, . _л ,I_ ,,
3. младший воспитателъ Крестьяникова Т,В,

+. 
"оarr""-ель 

Апимаrrова о,Ю,

s.1. В соответствии с основными IIшIравлениями деятепъности Комиссии, ее

основными задача\,tи явJIяются анаJIиз " i"_"T::,::"-: 
;i Hfr:Hff'"",#l;#:r хfiъкЁ:,"}.,.u*," их хранения и сроками

реаJIизации; ,т п, тrлпlл гтпппVктов питания;

- за выполнеЕием натураJIьньжнорм продуктов питания;

за качеством приготовления пищи; 
._, rTo птrтяIrllё,

- за освоеЕием денежных средств, вьцеJIяемых на питание;

- 
за санитарным состоянием пищеблока; 

D пплттас,се питани

ЗаосУЩестВлениеМиндиВиДУаJIьI1оГополхоДаВпроцессепитания;
_заосВеЩеЕиеМВопросоВорй'".'l""питания.рЪл"'.п"скойобщесТВенностъю.
9. ВоспитатеJIяМ групп "*"io""" 

в 7.00. утра вывешивать меню в приемньIх

комнатах .ру,,",-у**"*Й оО",м выхода готовой продукции,

10. Контролъ исполнения приказа оставл;Iю за собой,

Заведующий БДОУ кЩетский

сад Ns368 комбинированного вида)
Л.П.Щелкунова

С приказом ознакомлены: r

l

'Т,r-"l


